octor Yeinstube

Hotel ™ - Restaurant

Bernkastel-Kues

Sommerzeit

Gemuse-Curry

mit Reis

Sommersalate mit Hihnchenbrust

Pinienkerne

Ragout vom schottischen Lachs

Rieslingsauce, Fettuccine
Unsere Empfehlung des Monats aus eigener Jagd:
Wildschwein — Bratwtuirste (fein)

aus eigener Jagd

Bratkaftoffelﬁ, Salat

Hirschgulasch

Knoépfle, kleiner Salataue

Preise verstehen sich inkl. Service und Mehrwertsteuer




Yorspersen

Lachs-Tartar auf Pumpernickel

Lachsrose

Feldsalat klassisch mit Speck und Croutons
Kartoffeldressing

Carpaccio mit Balsamico-Ol-Dressing

Parmesan

3 Riesengarnelen

Tagliatelle, Knoblauch-0l

Suppen

Tomaten-Kokos-Suppe (vegan)

Krauterschaumstuppchen




Bauptgange

hausgemachte Kase-Knopfle (vegetarisch)
gebackene Zwiebeln

kleiner Salat

moselldndische Capuns (vegetarisch)

schweizer Spezialtat, moselldndisch interpretiert

Schottischer Lachs in Ol pochiert
Blumenkohl-Piiree

Zucchini-Perlen

Zanderfilet mit Grawes
Kartoffelptiree gemischt
mit Sauerkraut und Speckwuirfeln

mehrfach getrennt gekocht

dann mif Wein, Sekt, Sahne, Milch abgeschmeckt

(urtypisches Moselgericht)




Doctor-Pfannchen
3 Schweinemedaillons
Jagersofse und hausgemachte Knépfle

im Eisen-Pfannchen serviert

Schweinerticken-Steak
unter der Zwiebel-Senf-Kruste
Speck-Bohnen

Bratkartoffeln

hausgemachte Rinderroulade
wilder Broccoli

Semmelknodel

Zwiebelrostbraten (250 gr.)
geschmelzte Zwiebeln

wilder Broccoli

’ Bratkartoffeln -




Rinderfiletstreifen Stroganoff

Fettuccine

geschmorte Ochsenbacke

Speckbohnen & Bratkartoffeln

Kalbsleber ,Berliner Art“
Apfelscheiben und Zwiebeln

Kartoffelptiree

Brust vom Freilandhuhn
gefullt mit Frischkése

- Tomaten-Fettuccine, Basilikum-Pesto

Zu allen Gerichten empfehlen wir

';‘éirien kleinen Beilagensalat zu 5,80 Euro !




Desserts

Apfel-Crumble
lauwarm serviert

Caramel-Eis

Créme brulée

Himbeersorbet

Tiramisu

im Glas

Allergeninformationen erhalten Sie in unserer Allergen-Karte !
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