octor Yeinstube

Hotel ™ - Restaurant

Bernkastel-Kues

Spargelcremesuppe

250 gr. Spargel vom Niederrhein

mit Kartoffeln, Sauce Hollandaise oder Butter

Dazu empfehlen wir Ihnen:
Gekochter und roher Schinken

2 Medaillons vom Schweinefilet

Lachsfilet

Rumpsteak (200 gr.)

gebratehes Zanderfilet




Horspeisen

Lachs-Tartar auf Pumpernickel

Lachsrose

Feldsalat klassisch mit Speck und Crottons

Kartoffeldressing

Carpaccio mit Balsamico-Ol-Dressing

Parmesan

3 Riesengarnelen

Tagliatelle, Knoblauch-0l

Suppen

Tomaten—KSk‘Os—Suppe (vegan)

Krauterschaumstppchen




Bauptgange

hausgemachte Kase-Knopfle (vegetarisch)
gebackene Zwiebeln

kleiner Salat

moselldndische Capuns (vegetarisch)

schweizer Spezialtat, mosellandisch interpretiert

Schottischer Lachs in Ol pochiert
Blumenkohl-Puree

Zucchini-Perlen

Zanderfilet mit Grawes
Kartoffelptiree gemischt

mit Sauerkraut und Speckwtirfeln
mehrfach getrennt gekocht

- dann mit Wei.n,‘ Sekt, Sahne, Milch abgeschmeckt

(urtypisches Moselgericht)




Doctor-Pfannchen
3 Schweinemedaillons
Jagersofse und hausgemachte Knoépfle

im Eisen-Pfannchen serviert

Schweinertiicken-Steak
unter der Zwiebel-Senf-Kruste
Speck-Bohnen

Bratkartoffeln

hausgemachte Rinderroulade
wilder Broccoli

Semmelknodel

Zwiebelrostbraten (250 gr.)
geschmelzte Zwiebeln

wilder Broccoli

Bratkartoffeln




Rinderfiletstreifen Stroganoff

Fettuccine

geschmorte Ochsenbacke

Speckbohnen & Bratkartoffeln

Kalbsleber ,Berliner Art“
Apfelscheiben und Zwiebeln

Kartoffelptiree

Brust vom Freilandhuhn
geftillt mit Frischkéase

Tomaten-Fettuccine, Basilikum-Pesto

Zu allen Gerichten empfehlen wir

einen kleinen Beilagensalat zu 5,80 Euro !




Apfel-Crumble
lauwarm serviert

Caramel-Eis

Créeme brulée

Himbeersorbet

Tiramisu

im Glas

Desserts




