Bernkastel-Kues

Spargelcremesuppe

250 gr. Spargel vom Niederrhein

mit Kartoffeln, Sauce Hollandaise oder Butter

Dazu empfehlen wir IThnen:

Gekochter und roher Schinken

2 Medaillons vom Schweinefilet

Schnitzel (vom Schwein)

Rﬁmpsteak (180 gr.)

gebratenes Zanderfilet

Alle Preise verstehen sich inkl. Service und Mehrwertsteuer
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Horspeisen

Carpaccio vom Lachs

Der ,,Doctor-Wrap*
Rindfleisch und Eiersauce

Tomatensalsa

kalt aufgeschnittene Entenbrust
Linsensalat

Orangen-Chutney

regionales Gemuse (vegan)

sous vide gegart, gegrillt, mariniert

3 Riesengarnelen

Tagliatelle, Knoblauch-Ol




Suppen

Tomaten-Kokos-Suppe
Garnele
Zucchini-Creme-SUppchen

Lachsstreifen

Rinderkraftbriihe

Bauptgange

hausgemachte Kase-Knopfle (vegetarisch)
gebackene Zwiebeln

kleiner Salat mit Vinaigrette

Kichererbséh—Cﬁrry (vegan)

gebratenes Gemuse




hausgemachte Kartoffeltaschen (vegetarisch)
gefullt mit Frischk&se, Ratatouille

kleiner Salat

Schottischer Lachs in Ol pochiert
Blumenkohl-Plree

Zucchini-Perlen

Zanderfilet mit Grawes
Kartoffelptiree gemischt
mit Sauerkraut und Speckwuirfeln

(urtypisches Moselgericht)

Doctor-Pfannchen
3 Schweinemedaillons
Jagersofse und hausgemachte Knépfle

im Eisen-Pfannchen serviert

Schwein’eriigken—Steak unter der Zwiebel-Senf-Kruste

weiRe Bohnen mit Speck

Bratkartoffeln




Kalbsleber ,Berliner Art“
Apfelscheiben und Zwiebeln

Kartoffelptiree

Zwiebelrostbraten (250 gr.)
geschmelzte Zwiebeln

Bratkartoffeln, kleiner Salat

Sauerbraten vom Hunsriick-Rind
Marktgemtse

Butterkartoffeln

geschmorte Ochsenbacke

Speckbohnen & Bratkartoffeln

Brust vom Schwarzfederhuhn

mit Frischkése-Fullung

Ratatouille und Tagliatelle

Zu allen Gerichten empfehlen wir

einen kleinen Beilagensalat zu 5,80 Euro!




Desserts

Cheese — Cake
Rhabarber — Kompott

Himbeer — Schmand - Eis

Sezierter Bienenstich

Créme brulée
Crema Catalana — Eis

Cappucchino - Mousse

Allergeninformationen erhalten Sie in unserer Allergen-Karte!




